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必修課程如下: 

 必修包含基礎科學、食品科學、營養科學（基礎營養、膳食營養、臨床營養）

等三大方向。 

 大學部：基礎必修，包含基礎化學、生物、生理、病理、免疫等；食品必修，

包含食物學原理、食品化學、食品衛生與安全及實驗、食品分析含實驗等；

營養必修，基礎營養包含營養科學概論、營養學及實驗、生命期營養、公共

衛生營養等；膳食營養，包含膳食設計、團體膳食設計與管理及實驗、膳食

療養學及實驗等；臨床營養，包含營養師見習、營養評估及實作、膳食療養

學實驗、校外實習。 

 碩士班：專題討論、高等統計學及實作、論文寫作等。 
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