
       附件一 

嘉南藥理大學 

中 式 麵 食 加 工 「 酥 油 皮 、 糕 漿 皮 類 」  

技 能 輔 導 進 階 訓 練 班  

2 0 1 6 年 3 月 1 2 日 開 課 說 明  

3 月 2 6 日 起 正 式 上 課 （即日起開始受理報名） 

課程內容： 

1.針對中式麵食-酥油皮、糕漿皮乙級術科題目培訓。 

2.專業訓練及培養第二技藝專長。 

3.於嘉南藥理大學專業烘焙教室授課，設備齊全，學員實際操作，模擬臨場考照經驗，本

校專業講師親自授課。 

課程名稱 上課日期 全部費用 上課時間 

中 式 麵 食 加 工  

 

「 酥 油 皮 、 糕 漿

皮 類 」  

 

技 能 輔 導 進 階 訓

練 班  

月 日 

20,000 元 
週六、日 

09:00~17:00 

3 12、26、27 

4 9、10、16、17、

30 
 

5 1、7、8 

報名方式及地點： 

1.每班以 30 人為限，額滿為止，20 人以上開班，報名截止日期 2016 年 3 月 11 日。 

2.繳費方式：限收郵政匯票或支票，戶名【嘉南藥理大學】。 

3.報名專線及地點：   

TEL：(06)266-0172、(06)266-4911#3619；FAX：(06)366-1599；E-mail：kunlun@mail.cnu.edu.tw 

地址：717 台南市仁德區二仁路一段 60 號嘉南藥理大學 

餐旅管理系  聯絡人：吳昆崙老師；助理:劉怡君小姐 

註： ( 1 )採通信報名者，請於本校網頁 www.cnu.edu.tw 下載報名表連同郵政匯票或支票以掛

號郵件寄出。 

     ( 2 )非例假日上班時間 9：00~16：00 受理報名。 



 

嘉南藥理大學 

2016 年推廣訓練班報名表 

中 式 麵 食 加 工 「 酥 油 皮 、 糕 漿 皮 類 」  

技 能 輔 導 進 階 訓 練 班  

 
 

姓名  性別 □女    □男 

身分證號碼  行動  

出生年月日 年     月     日 電話 (  )   

聯絡地址  

匯（支）票

號碼 

  
報名

日期 
2016 年  月  日 

金額    萬   仟   佰   拾   元整 備註 
是否報名檢定 

□否□乙級□丙級 

     所有欄位務必填寫 

經手人: 

請至郵局購買郵政匯票抬頭:嘉南藥理大學 
如有其他疑問歡迎與我們聯絡； 

TEL：(06)266-0172、(06)266-4911#3619 吳昆崙老師； FAX：(06)366-1599 

E-mail：kunlun@mail.cnu.edu.tw 

嘉南藥理大學  餐旅管理系 

717 台南市仁德區保安里二仁路一段 60 號 

 

 



嘉南藥理大學 

中 式 麵 食 加 工 「 酥 油 皮 、 糕 漿 皮 類 」  

技 能 輔 導 進 階 訓 練 班  

訓練單位：嘉南藥理大學   餐旅管理系 
起訖日期：2016 年 3 月 12 日~2016 年 5 月 8 日 

訓練場地：R棟餐飲大樓 烘焙實習教室 R301 

 

 

 

 

備註： 

2016 年 3 月 12 日開課說明 

2016 年 3 月 20 日全國學科測試 

次 月 日 
星 

期 

中式麵食-水調和麵類 

時間：09：00～17：00 
授課 

老師 

1.  3 12 六 說明會、烘焙計算 孫靖玲 

2.  3 26 六 專業術科：芝麻喜餅、油皮蛋塔、龍鳳喜餅 吳昆崙 

3.  3 27 日 專業術科：太陽餅、白豆沙月餅、金露酥 吳昆崙 

4.  4 9 六 專業術科：老婆餅、蘇式椒鹽月餅、酥皮蛋塔 吳昆崙 

5.  4 10 日 專業術科：椰蓉酥、泡(椪)餅、龍鳳喜餅 吳昆崙 

6.  4 16 六 專業術科：咖哩餃、泡(椪)餅、酥皮椰塔 吳昆崙 

7.  4 17 日 專業術科：蘇式椒鹽月餅、蒜蓉酥、台式椰蓉月餅 吳昆崙 

8.  4 30 六 專業術科： 整組題組練習 吳昆崙 

9.  5 1 日 專業術科： 個人題組練習 吳昆崙 

10.  5 7 六 專業術科： 個人題組練習 吳昆崙 

11.  5 8 日 專業術科： 個人題組練習 吳昆崙 


