
114學年度入學招生宣導
日間部四年制甄選入學

11–食品群
各系簡介



食品群可報考嘉南藥理大學系別

繁星入學
(食品)

技優入學
(食品)

甄選入學
(食品群)

聯登分發
(食品群)

單獨招生
(不分類群)

進修部獨招
(不分類群)

食藥檢測系 ◎ V V ♁

食品系 ◎ ★ V V ♁

保營系 ◎ ★ V V ♁

餐旅系 ★ V V ♁ ♁



學校辦學宗旨



學校現況

嘉藥立足台南59年
深耕嘉南平原，是台南

在地優質大學

• 以「藥理」與「健康」為核心主軸，
培養理論與實務並重之專業人才。

• 邁向以「健康促進」為體、「健康務實」為用，
定位為「樂活(LOHAS)創新服務」綜合型大學。

• 故辦校理念乃植基於「健康」、「關懷」
「精緻」、「卓越」等四大面向。



三大學院招生系有21學系(含碩士班)招生

學生(含進修部)約 8,800人
專任教師 299人
全校生師比值
職員(編制內+約用)147人

113 學年度

校地、校園設施
校地面積 24.58公頃

校舍面積 30.67公頃

每生平均校地面積 23.16 m2

每生平均校舍面積 28.89 m2

 宿舍11棟，床位 4992床
 游泳池、棒球場、水療館、健身中心
 電競館、3D環景教室、體育館

學校現況



校務發展願景

• 整合三學院之專業，在教學上致力於培育「樂活創新服務」專業人才：

1.藥食粧安技術專業人才

2.環境資源永續專業人才

3.智慧健康生活專業人才

培育「樂活創新服務」專業人才

藥食粧安技術 環境資源永續 智慧健康生活

藥理學院 環境永續暨
休閒學院 智慧生活學院

核心就業力指標

健康促進為體
1996年

各學院設置宗旨

健康務實為用
2000年

濟世救人為本
1966年

學校現況



【多元獎助學金，安心就學免煩惱】

安心就學三部曲

學校現況



【多元獎助學金，學習免煩惱】

透過課程學習機制，提供經濟與文化不利學生相關輔導機制及獎助學金，
提升其學習輔導與職涯輔導成效，使其得以順利銜接職場。

學習輔導獎助
★課程學習助學金 ★證照考照訓練學習助學金

★強化教學獎勵金 ★補助證照考試報名費

★學業進步獎勵金 ★校外競賽獎勵金

★跨域學習獎勵金 ★補助第 2 階段面試、甄試交通費

★就業面試助學金 ★補助第 2 階段面試、甄試住宿費
(限宜蘭、花蓮、台東及離島縣市學生)

★原力相伴勵學金

學校現況



國家證照推手~就讀嘉藥優勢

國際化

輔導考
取證照

教學
創新

產業
鏈結

跨域整
合能力

產學
合作

永續
發展軟性

技能
解決問
題能力

校友量
能支持



國家證照推手~就讀嘉藥優勢

先進的教學環境

階梯教室 一般教室

問題討論學習(PBL)教室 環繞實景體驗教室



國家證照推手~就讀嘉藥優勢

先進的實作場域

再生水類產線工廠(W棟)

普化實驗室(C棟)

食藥粧分析檢測中心(F棟)

機電設備實習工廠(E棟)



國家證照推手~就讀嘉藥優勢

先進的實作場域

調香室(Cs棟)

咖啡教室(英傑五舍)

配管配線實習工廠(E棟)

和生藥學大樓(Ps棟)



國家證照推手~就讀嘉藥優勢

專業能力認證、專責人員資格、27職種勞動部技能檢定考場



國家證照推手~就讀嘉藥優勢

輔導考取證照
整合校內專業教研能量，推動專業職能及實習課程並開設證照輔導班，提
升學生實務技術能力，強化就業競爭力。

消防系升降機裝修輔導考照班 化粧品應用管理系輔導考照 保健營養系考取營養師



學校現況-社團活動
校內社團分為5大類，社團數：73個

 自治性社團

 康樂性社團

 服務性社團

 學術性社團

 體育性社團



學校現況-學生宿舍

 學校宿舍11棟(床位高達4,992床)

 提供學生舒適安全的居住環境



校園環境介紹-乾淨優美的住宿環境

宿舍空間寬敞 宿舍空間寬敞

投幣式自動洗衣機 4.5坪寬敞空間



校園環境介紹-學生餐廳
S棟學生活動中心B1F S棟學生活動中心1F 英傑五舍1F與R棟



校園環境介紹-全家便利超商

S棟1F 嘉藥科大店
營業時間 : 07:00~21:00

錦篆G棟1F 嘉藥錦篆店
營業時間 : 07:00~22:00



校園環境介紹-生活休閒設施

飛輪有氧教室運動中心

室內游泳池

SPA館

紹宗體育館



114學年度招生管道

四技
甄選

藥學系考試

其他系書面審查
(免統測) 計218名

高中申
請入學

四技
技優

日間部四技
招生管道

繁星
計畫

運動
績優

身心障礙
生入學

聯合登
記分發

日間部
四技單
獨招生

藥學系考試
其他系書面
審查(免統測)

計217名



114學年度招生管道

四技單
獨招生

碩士在
職專班

二技單
獨招生

進修部招生管道



114學年度日間部四技單獨招生系、學位學程及名額

日間部四技單獨招生

序 系 別 名額 序 系 別 名額

1 藥學系 7 12 餐旅系 18
2 食藥檢測系 7 13 高福系 7
3 食品系 15 14 多媒體系 10
4 粧品系 19 15 職安系 8
5 保營系 5 16 環工系 12
6 藥粧生技系 10 17 休閒系 10
7 醫管系 10 18 環資系 4
8 幼保系 10 19 觀光系 5
9 資管系 11 20 運管系 14

10 社工系 14 21 消防系 11
11 生活系 10

日間部四技單獨招生名額總計217名



學 制 招生系別

Ａ類招生名額(除應屆畢業高中生外)
Ｂ類招生

名額
(應屆高中
畢業生)

修業
年限

內含 外加

一

般

生

原

住

民

退伍
軍人

境外優秀
科技人才

子女

蒙

藏

生

政府

派外

子女

四
年
制
進
修
部

化粧品應用與管理系 22 1 1 1 1 1 8

四
年
為
原
則

資訊管理系 22 1 1 1 1 1 8

社會工作系 23 1 1 1 1 1 7

餐旅管理系 4 2 2 2 2 2 0

餐旅管理系(產學專班) 50 0 0 0 0 0 0

環境工程與科學系 25 1 1 1 1 1 15

休閒保健管理系 15 1 1 1 1 1 15

觀光事業管理系(產學專班) 10 0 0 0 0 0 0

運動管理系 45 2 2 2 2 2 15

公共安全及消防系 20 1 1 1 1 1 20

114學年度進修部四技招生名額



114學年度四技日間部甄選入學管道

代碼 招生群（類）別 系科（組）、學程 一般生名額

11 食品群

食藥產業暨檢測科技系 5

食品科技系 43

保健營養系 25

餐旅管理系 8







課程規劃



好的科系 不平凡的選擇
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嘉南藥理大學食品科技系

健康相關產業
食
品
加
工
業

餐
飲
業

生
技
製
造
業

醫
藥
保
健
業

數
位
行
銷

對接相關工作

衛生品保

產品研發

經營行銷

檢核稽查

創業管理

您最佳的選擇-成為食品業中高階管理人才



產業
平台
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您的發展與食品產業緊密結合

咖啡工藝
專業教室

巧克力
生產線

益生菌發酵
試量產場域

食藥署認證
有機檢驗中心

產學
計畫

嘉南藥理大學食品科技系
設備
資源
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課程規劃符合產業高階人才及專業證照之需求

食品
技師

食品
加工學

食品工
廠管理

食品
化學

食品
微生物

食品檢
驗分析

食品衛
生法規

烘焙食品、食品分析乙、丙級
保健食品初級工程師；
食品品保工程師；健康管理師
HACCP基礎(60A)、進階班(60B)
國考：食品技師、食品檢驗師

1.師資陣容堅強、設備新穎
2.食品分析技術士乙、丙級合格考場
3.衛福部核定HACCP承辦單位
4.衛福部認證食品檢驗實驗室
5.特色課程與產業密切接軌
6.政府立案強大系友會支持

嘉南藥理大學食品科技系

輔
導
考
照



保健營養系 (含碩士班) 食品群



保健營養系 (含碩士班) 食品群



保健營養系 (含碩士班) 食品群







強化卓越
專業技術

持續優異
競賽表現

更新完善
教學設備

推動多元
課程規劃

建立職場
合作模式

精進堅強
師資陣容

系重點
發展特色

38

特色與優勢

本系以「培育餐旅專業素養之人才」為目標，
設計「烘焙與飲調專業製作」和「旅館管理與
廚藝製作」二類專業模組課程。

專業證照

中餐烹調、西餐烹調、食物製備、烘焙食
品、餐飲服務、旅館客房服務、餐飲業食
品安全管制系統、飲料調製、中式米麵食
食品加工等相關證照。

就業出路與進修管道
1.國內外旅館、餐飲「服務」與「管理」之相
關職務。

2.廚藝製備、飲料製備、以及烘焙製備等專業
職務。

3.高中、職餐飲、觀光相關科系師資。



烘焙及飲調專業製作模組 旅館管理與廚藝製作模組

餐旅系共同專業選修50學分

麵包實作、台灣經典料理、茶飲與咖啡技術、
歐陸料理烹調、飲食文化、餐旅連鎖經營實務、
烘焙學、會議與宴會管理、餐飲衛生稽查實務、
職能管理、餐飲服務與實作

餐旅專業技術模組課程，至少選修一模組20學分

39

 大學一年級
開設四門實作課
(紅色)。
 大二起分模組，
每學期至少開設
1-2門實作課。

蛋糕製作原理 特色點心研發製作

蛋糕裝飾實務 中式麵食製作原理

時尚西點製作原理 創意西點製作

時尚蛋糕製作 烘焙店面經營管理

吧檯經營管理實務 人際關係與溝通技巧

雞尾酒調製 葡萄酒評鑑

中式麵食與伴手禮實作

肉品學 數位行銷與電子商務

經典法式套餐 菜單設計與說菜技巧

宴席料理實務 樂活健康烹調實務

廚房規劃與管理 旅館管理特論與未來趨勢

餐旅品牌管理 旅館客房服務與實作

國際禮儀 旅館客務服務設計與創新

法式精緻餐飲服務技巧與桌邊料理



吳
昆
崙
教
授
、
孫
靖
玲
助

理
教
授
所
帶
領
烘
焙
團
隊

鄧
杞
祝
專
技
助
理
教
授
所

帶
領
飲
調
團
隊

王
明
煌
、
曾
楷
勛
專
技
老

師
所
帶
領
廚
藝
團
隊

吳
正
雄
助
理
教
授
所
帶
領

餐
服
團
隊
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1

賴建君在2023TCAC台灣國
際廚藝美食挑戰賽奪得經典
義大利麵銅牌；陳星昊西式
主菜海鮮類銅牌、牛肉類銅

牌、家禽類佳作

2022 TCAC國際廚藝美食
挑戰賽張億帆老師最佳烘焙
工藝甜點師韓品中同學雙人
團隊下午茶-「銀牌」

黃珮真周莞苹同學第2022
台灣盃中式發酵饅頭與花

捲製作競賽特優獎

2022港都盃傳統調酒
組金牌薄嘉寧同學
傳統調酒組銅牌林于安
同學

陳柏睿韓國參加2023年首爾食
品和酒店貿易展榮獲銀牌與銅牌

殊榮

2023第九屆泰國終極廚師
挑戰賽（TUCC）賴建君
榮獲銀牌與銅牌殊榮

韓品中同學獲得
2021第51屆全國技
能競賽南區分區麵包
製作類競賽第一名

2023第二屆家樂福
INLOVE CAFE 全國咖
啡大賽彭玉辰榮獲創意
咖啡組冠軍



聯絡人: 招生處
06-2664911轉1803、1805、1806、1807

感謝聆聽

歡迎同學加入
嘉南藥理大學大家庭
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